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素材の味わいを楽しめる、秋冬にぴったりのスープ＆ドリンクが登場！ 

「ブロッコリーと赤インゲン豆のトマトポタージュ」 

「柚子
ゆ ず

とはっさくのジンジャーエール」 

〜11月 11日（水）から全国のモスバーガーで期間限定販売〜 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：中村 栄輔、本社：東京都

品川区）は、2026 年 11 月 11 日（水）〜2027 年 3 月下旬まで、全国のモスバーガー店舗（一部店舗を

除く）にて「ブロッコリーと赤インゲン豆のトマトポタージュ」と「柚子
ゆ ず

とはっさくのジンジャー 

エール」を期間限定で販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   【ブロッコリーと赤インゲン豆のトマトポタージュ】 【柚子
ゆ ず

とはっさくのジンジャーエール】 

 

寒くなる秋冬の季節に向けて、今回はほっと温まるスープと、華やかな香りの柑橘を使用したドリ

ンクの 2商品を販売します。どちらも素材の持ち味を活かした商品で、ハンバーガーとのペアリングは

もちろん、食事の合間やティータイムなど、さまざまなシーンでお楽しみいただけます。 

 

 

●「ブロッコリーと赤インゲン豆のトマトポタージュ」（380円） 

国産ブロッコリーの茎や赤インゲン豆、玉ねぎ、人参、セロリにトマト

ペーストを合わせポタージュにしました。赤インゲン豆のペーストをスー

プのベースとしており、豆本来のホクホク感や風味を生かした濃厚で飲み

ごたえのある味わいに仕上げました。ブロッコリーはサラダなどに使われ

る花蕾
か ら い

の部分ではなく、茎の部分を有効活用しており、一度ソテーして旨

みを引き出しています。野菜本来の旨みが楽しめる、やさしい味わいの 

スープです。セット価格に 60 円追加していただくと、セットメニューのド

リンクとしてもお選びいただけます。 



 

 

●「柚子
ゆ ず

とはっさくのジンジャーエール」（Sサイズ 330円、Mサイズ 390円、Lサイズ 440円） 

※レモン果汁 0.1％、高知県産ゆず果汁 0.1％、広島県産はっさく果肉 0.5％ 

 高知県産柚子の果汁と広島県産はっさくの“さのう”を使用したオリジ

ナルソースに、ジンジャーエールを合わせた炭酸ドリンクです。柚子の爽

やかな香りとはっさくの果肉感や甘さが感じられる、すっきりとした味わ

いが特徴です。柚子の爽やかな酸味と程よい甘みは、バーガー類との相性

も良いため、60 円追加していただき、セットメニューのドリンクとしても

おすすめです。 

 

 

 

 

 

＜商品概要＞ 

■商品名・価格：「ブロッコリーと赤インゲン豆のトマトポタージュ」（380円） 

「柚子
ゆ ず

とはっさくのジンジャーエール」 

※レモン果汁 0.1％、高知県産ゆず果汁 0.1％、広島県産はっさく果肉 0.5％ 

（Sサイズ 330円、Mサイズ 390円、Lサイズ 440円） 

■販 売 期 間：2026年 11月 11日（水）～ 2027年 3月下旬 

■販 売 店 舗：全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く）  

   

モスフードサービスでは、「おいしさ、安全、健康」という考え方を大切にした商品を「真心と笑

顔のサービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。創業以来守り続けるアフター 

オーダーの姿勢や、日本の食文化を大切にした商品開発などを通じ、今後も私たちの使命である「食

を通じて、世界中の人を幸せにすること。」を実践してまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

＜ご参考＞  ●モスフードサービス企業サイト https://www.mos.co.jp/company/ 
●モスグループの環境・社会活動「モスの森」 https://www.mos.jp/mori/ ●モス公式オンラインショップ ～Life with MOS～ https://ec.mos.jp/ 

※本資料中の価格はすべて税込です。 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IR・SDGs グループ 

E-mail ： pr@mos.co.jp 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

お客様相談室 TEL ： 0120-300900 （受付時間：10:00～17:00） 

 


