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2022 年 7月 12 日 

Ref. 22-0712-028 
 

 

 
 

 

 

 

 モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：中村 栄輔、本社：東京都品

川区）は、厳選した 4種類のチーズを使用した白いソースをたっぷりとかけた新商品「白いモスバーガ

ー」の発売に合わせて、看板も店内スタッフも白くなったモス史上初の店舗「白モス 恵比寿東店」を 7

月 12日（火）〜7月 31 日（日）までの期間限定でオープンいたします。 

 

 

 

●50 年の歴史で初！看板も店内もスタッフの制服も”真っ白”になった期間限定店舗が登場 

 

 創業 50年の今年、当社の看板商品である「モスバーガー」がさらなる進化を遂げ、白いソースを

使った「白いモスバーガー」として期間限定で新発売。ブランド名を冠する“商品”としてのモスバ

ーガーが白くなったことに合わせて、この度、“店舗”としてのモスバーガーも白くなった「白モス 

恵比寿東店」が期間限定で登場。7月 12 日（火）〜7月 31日（日）の期間、従来の“緑色”の看板

や、シックなデザインの店内やスタッフの制服が、“白く”なります。 

 真っ白な店舗装飾に加え、店舗の入口に設置されている高さ 2.4 メートルの“白すぎる”フォトスポ

ットでは、ひとりでも、友人とでも楽しく写真撮影をしていただけます。さらに、「白モス 恵比寿東

店」だけでしか手に入らない「リルモス 白モス限定 ver.ステッカー」も数量限定で登場し、「白モス 

恵比寿東店」にて商品を購入いただいた方にプレゼントいたします。 

モス史上初！看板も店舗もスタッフも“真っ白”に！？ 

白いモスバーガー発売に合わせて「白モス 恵比寿東店」が期間限定でオープン 

〜“白すぎる”フォトスポットや数量限定のリルモスステッカーも登場〜 
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●白モス 恵比寿東店 詳細 

 

＜POINT①＞ 

“緑色”のイメージの強いモスバーガーの看板を”真っ白”にラッピング。さらに、店舗の外観と内観

には、新商品「白いモスバーガー」の白いチーズソースが溶け出したようなデザインを施し、店舗まるご

と“白く”装飾いたしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜POINT②＞ 

店舗入口部分には、 まるで、白いチーズソースの中にいるような写真撮影をお楽しみいただける、高さ

2.4 メートルの“白すぎる”フォトパネル「High Cheese Spot（ハイ チーズ スポット）」が登場。「大

きな、背の高いチーズ（High Cheese）」と、写真の掛け声「ハイチーズ！」をかけたネーミングで、夏

なのに“かまくら”で撮っているような、白いソースに囲まれたフォトスポットです。 
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＜POINT③＞ 

従来のデニム風のエプロンが特徴的なモスバーガーの制服から、「白モス 恵比寿東店」の白く装飾され

た店内に溶け込むよう、期間限定で”真っ白”に変更。帽子も、シャツも、エプロンも白い、モス史上初

のカラーリングとなっています。 

※一部スタッフは従来の制服を着用している場合がございます 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜POINT④＞ 

モスバーガーのコーポレートキャラクター「リルモス」のトレードマークである、赤い帽子や、赤い靴

など、身につけているものが“真っ白”に変わった、白モス限定 ver.のステッカーを制作。「白モス恵

比寿東店」限定で、「白モス 恵比寿東店」にて商品を購入いただいた方にプレゼントいたします。 

※無くなり次第終了いたします 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜白モス 恵比寿東店（モスバーガー恵比寿東店）＞ 

住所：〒150-0013 東京都渋谷区恵比寿 1丁目 10-7 

営業時間：平日：午前 7:00～午後 10:00 

     土曜日：午前 8:00～午後 10:00 

     日曜・祝日：午前 8:00～午後 10:00 

     ※7月 12 日（火）のみ 15:00 営業開始 

アクセス：JR山手・埼京線 恵比寿駅下車 徒歩 1分 

TEL：03-5793-7271 
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モスフードサービスでは、「おいしさ、安全、健康」という考え方を大切にした商品を「真心と笑顔のサ

ービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。創業以来守り続ける アフターオーダー方

式や、日本の食文化を大切にした商品開発などを通じ、今後も経営ビジョンである「食を通じて人を幸せ

にすること」を実践し、「お店をもっと近くに・もっと愛されるお店に」をテーマとして進めてまいりま

す。 

 

店舗の休業や営業時間の変更および、メニューの一部を販売中止している場合がございます。また、新型

コロナウイルスの感染拡大防止のため、お客さまの安全を第一に考え、安心してご利用いただけるように

努めております。詳細は公式サイトをご確認ください（https://www.mos.jp/） 

 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

https://www.mos.co.jp/company/     E-mail. pr@mos.co.jp  

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

 お客様相談室 TEL.0120-300900 

 

モスバーガーPR事務局(スキュー内):前川・大久保・⻄尾 

 TEL:03-6450-5457 FAX:03-5539-4255  

Mail: mos-pr@skewinc.co.jp  
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