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週末のちょっとリッチな“おうち朝ごはん”におすすめ！ 

「モスバーガーとヤマザキパンで 

じっくり考えた濃厚なチョコ食パン」新発売 
～「バターなんていらないかも、と思わず声に出したくなるほど濃厚な食パン」も復活～ 

■3月 11 日（金）よりエリア限定・店舗限定で発売 

■毎月第 2・第 4 金曜にモス店舗で販売（予約・お持ち帰り専用） 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：中村 栄輔、本社：

東京都品川区）では、モスバーガー約 1,100 店舗※1にて、予約販売・お持ち帰り専用の食パン「モ

スバーガーとヤマザキパンでじっくり考えた濃厚なチョコ食パン」を、2022 年 3月 11 日（金）か

ら 6月 24日（金）の間、毎月第 2・第 4金曜日限定※2で新発売します。また同時に、昨年ご好評

いただいた「バターなんていらないかも、と思わず声に出したくなるほど濃厚な食パン」も復活

販売します。 

※1沖縄県、離島を除くエリアが対象です。 

販売対象エリア内においても一部店舗では販売していない場合があります。 

※2各店舗での予約販売となります。3月 11 日（金）販売分は 2月 25 日（金）から予約受付を開始します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「モスバーガーとヤマザキパンでじっくり考えた濃厚なチョコ食パン」ならびに「バターなん

ていらないかも、と思わず声に出したくなるほど濃厚な食パン」は、週末のちょっとリッチな“お

うち朝ごはん”におすすめの商品です。昨今のテイクアウト需要の高まりを受けて、おうちでも

楽しめる物品販売を強化し、お客さまの新たなニーズの創出・拡大を図ってまいります。 

●「モスバーガーとヤマザキパンでじっくり考えた濃厚なチョコ食パン」（税込 600 円） 

チョコをたっぷりと練り込み焼き上げた、濃厚でしっとりとした贅沢な食パンです（1斤分:5枚

切り）。朝食にお召し上がりいただくことを前提に開発したため、チョコはビターすぎず、程よい

甘さで、飽きがこない味わいに調整しました。バターと牛乳などの乳原料を多く使用することで、

乳製品のコクと風味を存分に引き出しています。また、耳までやわらかくふんわりとした食感が

特長です。オリーブオイルなどの油脂類を多く使用しているため、しっとりとした食感が長続き

します。そのままお召し上がりいただくのがおすすめですが、表面がカリッとする程度に軽く  

トーストしていただくと、チョコの香りが広がり、サクッとした食感もお楽しみいただけます。 

※写真はイメージです。 



 

●「バターなんていらないかも、と思わず声に出したくなるほど濃厚な食パン」（税込 600 円） 

濃厚でずっしりとした質感の贅沢な食パンです（1 斤分:4 枚切り）。バターとたまごに、生ク

リームだけでなく、さらに乳製品を加えており、何も塗らなくても濃厚でなめらかな食感をお楽

しみいただけます。また、キメの異なる小麦粉を使い、耳までやわらかいふんわりとした食感と 

なっています。トーストすることで、より一層濃厚なバターの風味を感じることができます。 

「バターなんていらないかも、と思わず声に出したくなるほど濃厚な食パン」は 2021 年 3月～

10 月に販売し、累計で約 40 万斤を販売し、SNS でも話題を集めた人気商品です。お客さまから復

活のご要望を多くいただいたことから復活販売します。 

 

＜商品概要＞ 

■商品名  ：「モスバーガーとヤマザキパンでじっくり考えた濃厚なチョコ食パン」＊新商品 

       「バターなんていらないかも、と思わず声に出したくなるほど濃厚な食パン」 

■価格   ：各 600 円（税込）（お持ち帰り専用商品） 

■販売店舗 ：モスバーガー約 1,100 店舗※1 

■販売日  ：2022 年 3月 11 日（金）～6月 24日（金）毎月第 2・第 4金曜日限定※2  

＊期間限定 

■予約締切 ：販売日前週の土曜日 

■予約開始日：2022 年 2月 25 日（金） 

■予約方法 ：予約票に必要事項を記入の上、対象の各店舗へ提出 

     ＊お受け取り店舗での予約が必要です。 

※1、※2に関しては、前ページをご参照ください。 

 

モスフードサービスでは、「おいしさ、安全、健康」という考え方を大切にした商品を「真心と

笑顔のサービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。創業以来守り続ける アフ

ターオーダー方式や、日本の食文化を大切にした商品開発などを通じ、今後も経営ビジョンである

「食を通じて人を幸せにすること」を実践し、「お店をもっと近くに・もっと愛されるお店に」を

テーマとして進めてまいります。 

 

店舗の休業や営業時間の変更および、メニューの一部を販売中止している場合がございます。また、

新型コロナウイルスの感染拡大防止のため、お客さまの安全を第一に考え、安心してご利用いただけ

るように努めております。詳細は公式サイトをご確認ください（https://www.mos.jp/）。 

 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

https://www.mos.co.jp/company/     E-mail. pr@mos.co.jp  

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

 お客様相談室 TEL.0120-300900 

※本資料中の価格は全て税込です。 
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