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加賀野菜のさつまいも“五郎島金時”を使用した秋にぴったりのシェイク 

「まぜるシェイク 五郎島金時 石川県産五郎島金時使用」 
…石川県産食材を使用した限定商品の販売を初開催 

9 月 17 日（木）から北陸・中京エリアで新発売… 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：中村 栄輔、本社：東京

都品川区）では、2020 年 9 月 17 日（木）から、北陸エリア（石川県、富山県、福井県）と中京エリ

ア（愛知県、岐阜県、三重県）のモスバーガー136 店舗（一部店舗除く全店）にて、石川県産の“五

郎島金時”を使用した「まぜるシェイク 五郎島金時 石川県産五郎島金時使用」を地域・数量限定で新

発売します。石川県産食材を使用した限定商品の発売は初めてとなります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

当チェーンでは、ご当地の食材や特色を活かした魅力ある商品づくりを行っております。 

今回使用しているさつまいもの“五郎島金時”は、昭和 20 年以前から栽培されており、現在も主

に金沢で栽培されている『加賀野菜』の一つです。皮色は紅色、肉色は黄白で甘みが強く、焼き芋に

ぴったりの品種で、じっくり加熱することでいっそう甘みが引き立ちます※。 

※金沢市農産物ブランド協会 HP より (http://www.kanazawa-kagayasai.com/) 

また今回は、店舗スタッフに‟五郎島金時“の良さをさらに知ってもらうため、9月 3日（木）に生

産地に出向き、五郎島金時の収穫体験を実施しました。 

●「まぜるシェイク 五郎島金時 石川県産五郎島金時使用」 

（S サイズ 269 円＋税、Mサイズ 334 円＋税） 

石川県産の“五郎島金時”を使用したオリジナルのソースと、モスのバニラ

シェイクを合わせました。ソースは、“五郎島金時”を「焼き芋」にして甘さ

を最大限に引き出しペースト状にしました。バターを加えることで、スイート

ポテトのような甘さとコクを出しています。濃厚でこっくりと甘い五郎島金時

ソースの味わいがバニラシェイクによく合う秋にぴったりのシェイクです。ま

ぜながらお召し上がりください。各セット価格に 74 円（＋税）足すと、セット

メニューのドリンクとしてもお選びいただけます。 

【「まぜるシェイク 五郎島金時」ポスターイメージ】 【「五郎島金時」】 



＜商品概要＞ 

■商品名・価格：「まぜるシェイク 五郎島金時 石川県産五郎島金時使用」 ＊新商品 

 （S サイズ 269 円＋税、Mサイズ 334 円＋税） 

■販売期間   ： 2020 年 9月 17 日（木）＊数量限定（なくなり次第終了） 

■販売店舗    ： 北陸・中京エリアのモスバーガー136 店舗（一部店舗除く全店） 

石川県全 9店舗、富山県全 10店舗、福井県全 6店舗、 

愛知県 79店舗（全 84 店舗 ららぽーと愛知東郷店・特殊店舗 4店舗を除く）、 

岐阜県 17店舗（モスカフェトキプレミアムアウトレット店を除く全店）、 

三重県全 15 店舗  

店舗の休業や営業時間の変更および、メニューの一部を販売中止している場合がございます。また、新型コロナウイルスの

感染拡大防止のため、お客さまの安全を第一に考え、安心してご利用いただけるように努めております。詳細は公式サイトを

ご確認ください（https://www.mos.jp/）。 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

https://www.mos.co.jp/company/    E-mail.  pr@mos.co.jp  

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

 お客様相談室 TEL.0120-300900 

※本資料中の価格はすべて税抜です。 

【参考】 

＜五郎島金時収穫体験の様子＞ 

●開催時 ： 2020 年 9月 3 日（木） 14：00～15：00 

●開催場所： JA 金沢市 北部集荷出荷場 

●参加者 ： 石川県モスバーガー店舗店長スタッフ 5名ほか 

 

 

 

 

 

 

●生産者 西村さんインタビュー 

 西村さんは、代々この地で五郎島金時を育ててこられた農家の生まれで、 

 ご自身もその跡を継がれました。今まで栽培してきて思うのは「一度たり 

 とも同じ天候にみまわれたことがない」ということ。その時々で試行錯誤 

し、天候に応じた育て方を工夫してきました。天敵である「日照り」「長 

雨」「害虫」と闘いながら毎年「今年はどんなおいもが育つかなぁ」と楽 

しみに丹精込めて育てています。西村さんの願いは、「消費者の皆さんに、 

安全でおいしいおいもを食べていただくこと」だそうです。 

 西村さんに今回の「まぜるシェイク 五郎島金時」をご試食いただき、 

「五郎島金時の風味と香りがでていておいしい」との、お墨付をいた 

だくことができました。 

【五郎島金時農場 収穫の様子】 

https://www.mos.jp/
https://www.mos.co.jp/company/

