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新型コロナウイルスの感染リスク長期化を見据えた“モスの協力農家”支援施策第二弾 

「mitasu×MOS BURGER」のセット販売を支援 

■ 「mitasu」の野菜に“モスの協力農家”の野菜を使用 

■ 通常の「mitasu セット」価格より 500 円割引 

■ 1 セット購入されるごとに 100 円を子ども食堂運営団体に寄付 

 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：中村 栄輔、本社：東京都

品川区）では、新型コロナウイルス感染症の影響により、出荷量が急減した“モスの協力農家※1”への

支援施策第二弾として、株式会社サンフーズジャパン（代表取締役社長：𠮷田 武史、本社：京都府宇

治市）が展開する、家庭用半調理レトルト「mitasu（ミタス）」とコラボした「mitasu×MOS BURGER お

得な 4種セット 特別バージョン」（2,480 円/税込）の販売支援を、2020 年 6 月 24 日（水）より実施

します。 

※1モスバーガー店舗で使用する野菜の生産者で、当社が独自に関係構築した全国約 100 産地、約 2,700 軒（2020 

年度）の農家のことです。できるだけ農薬や化学肥料に頼らない方法で栽培しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今回は、「mitasu」全 4 種類をセットにした「mitasu セット」の原料野菜に、“モスの協力農家”

の野菜（じゃがいも、にんじん、たまねぎ）を使用した「mitasu×MOS BURGER お得な 4種セット 特別

バージョン」（2,480 円/税込）を 1,000 セット限定でご用意します。通常の「mitasu セット」（2,980

円/税込）に比べ 500 円（税込）お安く、お得なセットとなっています。さらに、1 セット購入される

ごとに 100 円を子ども食堂の運営や子育て支援問題などに取り組む NPO 法人トリプルエス（代表者：

松本 恵美、所在地：静岡県静岡市清水区）に寄付します。 

「mitasu×MOS BURGER お得な４種セット 特別バージョン」に使用するモスの協力農家の野菜や寄付

金については当社が負担し、売上による利益や販売支援に関わる費用もいただきません。 

 

政府の緊急事態宣言が全国に発令され、飲食店や学校給食などが休業や営業時間短縮要請を受けた

ことで、“モスの協力農家”も野菜の出荷が急減するなど大きく影響を受けました。日頃お世話になっ

ている“モスの協力農家”を支援すべく、5 月上旬から「農家さんお助け！野菜セット モスバーガー

バージョン※2」の販売支援を実施し、非常に多くのご注文や、お客さまから応援メッセージをいただく

など大変ご好評いただきました。新型コロナウイルスの感染リスクが長期化する中、不安定な状況が

続くと予測される協力農家を支援するため、今回、第二弾となる本施策を実施します。 

※2 詳細はプレスリリースをご参照ください。https://www.mos.co.jp/company/pr_pdf/pr_200507_1.pdf 

当社では「人間貢献・社会貢献」の経営理念のもと、今後も社会に貢献できる施策を検討、実施して

まいります。 

【mitasu×MOS BURGER お得な４種セット 特別バージョン】 【リーフレットイメージ】 

https://www.mos.co.jp/company/pr_pdf/pr_200507_1.pdf


＜mitasu について＞ 

「mitasu」は、ひと手間加えるだけで調理が完成するスープタイプの料理ベースで、食べごたえの

ある柔らかなお肉と、ごろっとした野菜が入っています。化学調味料、保存料不使用で、ベースは

ビーフ、ポーク、チキン、ベジタブルの 4種類です。下処理が完了しているため、忙しく料理に時

間がかけられない方でも、手軽に本格的な味が楽しめます。つくる人と食べる人、みんなのおなか

と心を“満たす”新発想の半調理レトルトです。 

＊ご利用の流れ 

1 鍋 1回の使い切りタイプです。ふだん使っているカレーやシチューのルゥ、お好みのスパイスで

簡単に味付けができます。パスタやグラタンにもアレンジ可能です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本施策の流れ＞ 

 

 

 

 

 

 

 

＜企画概要＞ 

■内 容 ：①「mitasu」の野菜に“モスの協力農家”の野菜（じゃがいも、にんじん、たまねぎ） 

       を使用した「mitasu×MOS BURGER お得な 4種セット 特別バージョン」を、通常セッ 

ト価格より 500 円割引の 2,480 円（税込）で、1,000 セット限定で販売 

②1セット購入されるごとに 100 円を NPO 法人トリプルエス（子ども食堂を運営）に寄付 

■販売期間 ：6月 24 日（水）～      

■販売方法 ：株式会社サンフーズジャパンが運営する通販サイト『ヨリトコ』にて販売 

     https://www.yoritoko.com/ 

■支援内容 ：①モスの協力農家の野菜を買い取り、株式会社サンフーズジャパンへ提供 

    ②割引金額と寄付金の負担 

    ③モス公式 SNS(twitter、Facebook 等）で告知 

＜参考①＞ 

●株式会社サンフーズジャパン  URL：http://www.sunfoodsjp.com/ 

事業内容：スープ・ソースなどのレトルト食品の製造加工、冷凍食品の製造加工、チルドドレッシン 

グ類の製造加工。モスバーガーで販売している一部商品（スープ・ソースなど）の製造。 

本 社：〒611-0011 京都府宇治市五ケ庄大林 1番地の 1 TEL.0774-33-1621   

●NPO 法人トリプルエス      URL：https://sss-triple-s.com/ 

事業内容：児童虐待未然防止を目的に、子ども食堂の運営や子育て支援問題等に取り組む団体。 

事 務 所：〒424-0904 静岡県静岡市清水区駒越中 2丁目 8番 28 号  TEL. 090-3458-2257   

野菜を供給 

 
野菜の提供 

 
運営する通販サイト 

『ヨリトコ』で販売 

お客さま 

 

 

「mitasu」 

（株）サンフーズジャパン 

（株）モスフードサービス 
子ども食堂などを運営 

NPO 法人トリプルエス 

1 セットあたり

100 円を寄付 

モスの協力農家 

500 円割引で 

お買い上げ 

お鍋に具材もスープも全部入れて、 

ゆっくりかき混ぜながら温めます。 

フツフツとなってきたら、いったん火を止

めて市販のルゥやスパイスを入れます。 

弱火でとろみがついてきたら、

完成です！ 

 
 

https://www.yoritoko.com/
http://www.sunfoodsjp.com/
https://sss-triple-s.com/


＜参考②＞ 

「mitasu×MOS BURGER お得な 4種セット 特別バージョン」に野菜を提供する“モスの協力農家”の 

生産者と使用品種について 

じゃがいも 

生産者団体：チームやらまいか 

佐原敏樹さん 

生 産 地：静岡県湖西市 

使 用 品 種：男爵いも 

  

佐藤敏樹さんは、20 年以上にわたり、モスバーガーにこだわりのキャベツを供給いただいています。 

座右の銘は『食べたら、健康になる野菜を作る』ことです。“収量”と“健康やおいしさ”の両立と、

自身の栽培技術を若い農業者に伝える活動に日夜取り組まれています。「mitasu×MOS BURGER お得な 4

種セット 特別バージョン」に使用する品種『男爵いも』はホクホクとした食感が特長のじゃがいもです。 

にんじん 

生 産 者：モスファーム千葉  

池延民雄さん 

生 産 地：千葉県富里市 

使 用 品 種：彩誉（あやほまれ） 

  

モスバーガーの直営型農場として、有機質肥料主体の栽培管理でこだわりの農産物を栽培しながら、 

若手の農業者育成にも取り組んでいます。国内トップクラスの人参産地、千葉県富里市にて、食味が良

く、栄養価の高いにんじん作りを追求しています。「mitasu×MOS BURGER お得な 4 種セット 特別バー

ジョン」に使用する『彩誉』は、独特のクセがないため生で食べても甘くておいしく、熱を加えて調理

をすればさらに甘さが引き立つ品種です。 

※「モスファーム千葉」についてはプレスリリースをご参照ください。 https://www.mos.co.jp/company/pr_pdf/pr_171004_1.pdf 

たまねぎ 

生 産 者：きたあま愛農会  

仲山勝己さんご夫妻 

生 産 地：淡路島 

使 用 品 種：七宝早生、ターザン 

  

仲山勝己さんは今年で 83歳のベテラン農家さんで、20年以上にわたり、モスバーガーにこだわりのたま

ねぎを供給していただいています。たまねぎのブランド産地として有名な淡路島で、たまねぎを作り続

けて 68 年。熟練の栽培技術でこだわりのたまねぎを栽培しています。「mitasu×MOS BURGER お得な 4種

セット 特別バージョン」に使用する『七宝早生』は、新たまねぎの品種で、5月上旬頃収穫されます。

白くて肉質が柔らかく、生食でも食べられます。『ターザン』は、6月に収穫される中生種で、甘みと香

りの強さが特長です。 

 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

https://www.mos.co.jp/company/     E-mail. pr@mos.co.jp  

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

お客様相談室 TEL.0120-300900 

https://www.mos.co.jp/company/

