
2017 年 9月 8日 

Ref.17-0908-048 

9 月 9 日（土）から愛知県、岐阜県、三重県で先行販売決定！ 

「名古屋海老フライバーガー レモンタルタル」 

～1,122 件の応募の中から、モスバーガー稲沢アクロスプラザ店のアイデアを商品化～ 

 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：中村 栄輔、本社：

東京都品川区）では、全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く）にて、店舗スタッフが考案した

ハンバーガーを発売する「ご当地創作バーガー決戦」を開催します。その第 1弾として 2017 年 9

月 12 日（火）～10 月中旬まで、モスバーガー稲沢アクロスプラザ店（愛知県）考案「名古屋海

老フライバーガー レモンタルタル」（450 円）とモスバーガー北見店（北海道）考案「北見しょ

うゆタレとんかつバーガー 北海道産ポーク使用」（430 円）を新発売します。今回、稲沢アクロ

スプラザ店のアイデアが採用されたことを記念して、全国での発売に先駆け、9 月 9 日（土）～

11 日（月）、愛知県、岐阜県、三重県の 121 店舗にて、2商品を先行販売します。 

これまでモスバーガーでは日本生まれのハンバーガーチェーンとして、“日本の各地域に根付

いたおいしい食べ物を、ハンバーガーにしてお届けしたい”という想いのもと「ご当地メニュー」

の開発に取り組んできました。2015 年より、店舗スタッフから「地元の名物」をキーワードにア

イデアを募集し、商品化するキャンペーンを行っており、今年で 3 回目となります。今回は“揚

げ物”をテーマに全国からアイデアを募集し、1,122 件と昨年の約 5 倍の応募がありました。そ

の中から、北海道、愛知県、埼玉県、長崎県の 4アイデアの商品化が実現しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●「名古屋海老フライバーガー レモンタルタル」（450 円） 

名古屋名物の海老フライをバンズにはさんだ商品です。レタスの上に、カリッと揚げた海老フ

ライを 2 本のせ、濃厚なカツソースと、モスオリジナルのレモンタルタルソースをかけました。

海老フライには、大ぶりで甘みの強いバナメイ海老を使用し、海老本来の味や食感をお楽しみい

ただけます。レモンタルタルソースは、玉ねぎ、卵、ピクルスなどのみじん切りをマヨネーズで

和えたシンプルな味わいに、濃縮レモン果汁を加え、酸味と香りが海老フライの甘みを一層引き

立てています。名古屋名物の海老フライを、レモンタルタルソースのさっぱりとした味わいと、

濃厚なカツソースのダブルソースで味わえるボリュームのあるハンバーガーです。 

＊名古屋海老フライバーガーに使用している海老はベトナム産です。 

 

商品化 

【モスバーガー稲沢アクロスプラザ店からの原案】 

※実際の商品とは異なります。 

【名古屋海老フライバーガー レモンタルタル】 



 

【モスバーガー稲沢アクロスプラザ店（愛知県）伊藤
い と う

 美幸
み ゆ き

さんのコメント】 

 名古屋の有名なものは…と考えていたら「海老フライ」が思い浮かびま

した。選ばれたのを聞いて万歳をして喜びました。完成した商品は、ぷり

ぷりとした海老が 2本と食べごたえがあり、ソースも揚げ物がさっぱりと

食べられるようにレモンが加えてあり、とてもおいしかったです。特に海

老に関しては、私は大きめの海老を開いて衣を付けるアイデアを出しまし

たが、丸ごと 2尾を使った海老フライも食べ応えがあり、良いと思いまし

た。お子さまからご年配の方まで、幅広い方に召し上がっていただきたい

です。 

【選考ポイント】 

日本人なら誰もが知っている海老フライ。その海老フライをそのままバンズにはさむという、

今までにありそうでなかったハンバーガーです。大ぶりな海老のおいしさと存在感を感じていた

だくため、生パン粉でサクサクと軽い食感に仕上げています。シンプルで分かりやすく、老若男

女、幅広い方にアピールできるおもしろい商品になるのでは、と考えました。 

（モスフードサービス 商品開発グループリーダー 永野志津夫） 

＜同時発売商品＞ 

●「北見しょうゆタレとんかつバーガー 北海道産ポーク使用」（430 円） 

北海道の北見市の多くの焼き肉店で手作りされている“生たれ”を

モス流にアレンジしたしょうゆタレと、北海道産の豚もも肉を使った

とんかつをあわせた商品です。グリーンリーフの上に、サクサクに揚

げたとんかつ、輪切りトマトと細切りレタスをのせて、特製のしょう

ゆタレをかけました。しょうゆタレは、リンゴ果汁と濃縮オレンジ果

汁を加えたフルーティーな味わいで、長ねぎのみじん切りや煎りごま

がアクセントとなり、生姜の香りが素材を引き立てます。みずみずし

いトマトやレタス、食べ応えのあるとんかつに、しょうゆタレの甘み

がよくあうご当地バーガーです。 

＜先行販売概要＞ 

■商品名・価格 ：「名古屋海老フライバーガー レモンタルタル」（450 円） 

「北見しょうゆタレとんかつバーガー 北海道産ポーク使用」（430 円） 

■先行販売   ：2017 年 9月 9 日（土）～9月 11 日（月） 

＊9月 12 日（火）より全国販売開始 

■販売店舗   ：中京エリアのモスバーガー121 店舗 

愛知県 82 店舗（愛知県：全 88 店  大学店、競馬場店など 6店舗を除く）、 

岐阜県 全 21 店舗、三重県 18 店舗（三重県：全 19 店 熊野店を除く） 

 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

http://www.mos.co.jp/company/    E-mail.  pr@mos.co.jp  

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

 お客様相談室 TEL.0120-300900 

※ 本資料中の価格はすべて税込です。 

http://www.mos.co.jp/company/

