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使用する具材を国産に変更 

『モスライスバーガー「彩り野菜のきんぴら 国産野菜使用」』 

～5月 19 日（火）から全国のモスバーガーで販売～ 

 モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役会長兼社長：櫻田 厚、本 

社：東京都品川区）では、2015 年 5 月 19 日（火）から、全国のモスバーガー店舗（一部店舗除

く）にて、現行の『モスライスバーガー「彩り野菜のきんぴら」』を、『モスライスバーガー「彩

り野菜のきんぴら 国産野菜使用」』（340円）として新たに販売します。 

 

今回きんぴらに使用する食材は、現行の人参、椎茸、高野豆腐、唐辛子に加え、ごぼう、こん

にゃく、昆布、枝豆の 8 種です。具材の野菜、焼きのりとお米は国産食材を使用しています。ま

た、これまで濃口醤油と白醤油（色の淡いしょうゆ）を使用していましたが、風味の異なる 2 種

類の濃口醤油に変更し、より旨みと醤油の味わいをアップさせました。 

 

●『モスライスバーガー「彩り野菜のきんぴら 国産野菜使用」』（340円） 

有明産の焼きのりの上に、京都のおばんざいをイメージした具だ 

くさんのきんぴらをのせ、ライスプレートではさみました。きんぴ 

らにはごぼう、人参、こんにゃく、昆布、枝豆、椎茸、高野豆腐、 

唐辛子を使用しています。味付けには 2種類の濃口醤油のほか、昆 

布の戻し汁を加えており、醤油のコクや深み、昆布だしの旨みを感 

じていただける一品です。  

 

モスフードサービスでは、「おいしさ、安全、健康」という考え方を大切にした商品を「真心と 

笑顔のサービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。創業以来守り続けるアフ 

ターオーダー方式や、日本の食文化を大切にした商品開発などを通じ、今後も企業目標である「食 

を通じて人を幸せにすること」を実践していきます。 

 

＜新商品概要＞ 

■商品名・価格 ：『モスライスバーガー「彩り野菜のきんぴら 国産野菜使用」』（340円） 

■販売開始日  ：2015年 5月 19日（火）※定番商品 

■販売店舗     ：全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く） 

 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

〒141-6004  東京都品川区大崎 2-1-1 ThinkPark Tower 4F 

http://mos.jp/  E-mail. pr@mos.co.jp 

※本資料中の価格は全て税込です。 
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