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 Ref.24-0201-089 

注目の若手女優・今森茉耶さんが韓国を旅する WEB 動画を公開 

～ハンバーガーを頬張る可愛らしい表情にも注目～ 
 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：中村 栄輔、本社：東

京都品川区）は、期間限定の新商品「辛旨
か ら う ま

 ヤンニョムのとり竜田
た つ た

バーガー ～なめらかチーズソー

ス～」＜販売期間：2024年 2月 7日（水）～ 3月下旬＞の発売に合わせ、2024年 2月 1日（木）

から、女優・今森茉耶さんを起用した WEB動画『MOS YANGNYEOM TRIP』を、特設サイト※などで

公開します。 

※特設サイト https://www.mos.jp/oc/2024yangnyeom/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新商品「辛旨
か ら う ま

 ヤンニョムのとり竜田
た つ た

バーガー ～なめらかチーズソース～」は、特に若年層のお

客さまに楽しんでいただける「辛い商品」を提供したいと考え、開発した商品です。そこで今回

は、昨年の『ミスマガジン2023』にてグランプリを受賞し、注目を集めている現役高校生の女優・今

森茉耶さんを起用しました。韓国シーンは平均気温マイナス10℃ほどの極寒の中、韓国の有名観光

地を巡りながら撮影が行われました。あまりの寒さに途中でカメラ機材が動かなくなってしまうと

いうトラブルもありましたが、カメラにダウンを着せたり、カイロで温めるなどをしてチームでピ

ンチを乗り越えました。そんな極限の状況下でしたが、今森さんは辛い顔ひとつせず笑顔で次々と

撮影をこなしていき、撮影は終始和やかな雰囲気で進みました。 

■動画ストーリー 

モスの店内で「辛旨
か ら う ま

 ヤンニョムのとり竜田
た つ た

バーガー ～なめらかチーズソース～」を見つめる今

森茉耶さん。はむはむと美味しそうに何度も口に運び、ヤンニョムのとり竜田バーガーを味わいま

す。目を閉じ美味しさを噛みしめると、思わず空想の中で韓国へ？！友人と川沿いで自転車に乗っ

て遊んだり、梨泰院や北村韓屋村などの有名観光地を巡ったり、動画撮影や現地の人々との交流を

楽しんだりと、韓国旅行を満喫する今森さん。バス停で旅を振り返り、目を閉じると、モスの店内へ

戻ってきます。辛旨いヤンニョムソースとなめらかなチーズソースのハーモニーがたまらない「辛旨
か ら う ま

 

ヤンニョムのとり竜田
た つ た

バーガー ～なめらかチーズソース～」は、食べた瞬間に韓国を感じられるよ

うな本格的な美味しさです。ぜひお試しください。 

https://www.mos.jp/oc/2024yangnyeom/


■今森茉耶さんよりコメント 

元々モスバーガーが大好きで頻繁に通って食べていたので、自分がWEBCMに出演すると思うと、 

とっても嬉しくて幸せです。韓国での撮影、気温が平均マイナス10℃の寒い中、初めて見る韓国の

景色にワクワクしながら、温かいスタッフさんたちに心も身体も温められながら、とても楽しい撮

影でした。 

＜プロフィール＞ 

今森 茉耶（いまもり まや） 

2006年3月26日生まれ。宮崎県出身。17歳の現役高校生。 

2023年に講談社「ヤングマガジン」主催の『ミスマガジン2023』にて

グランプリ』受賞。11月には「ヤングマガジン」ソロ表紙を飾る。 

同年3月公開の「ロート製薬」WEBCMのヒロインや9月公開の「リクルー

ト公式コーポレートムービー」に起用。その他、多数MVに出演中。 

 

＜WEB動画概要＞ 

■動画タイトル：『MOS YANGNYEOM TRIP』 

■公開開始日：2024年 2月 1日（木）12時 00分～ 

■動 画 U R L：https://www.mos.jp/oc/2024yangnyeom/（モスバーガー公式特設サイト） 

 

＜新商品概要＞ 

■商品名・価格：「辛旨
か ら う ま

 ヤンニョムのとり竜田
た つ た

バーガー ～なめらかチーズソース～」（490円） 

■販 売 期 間： 2024年 2月 7日（水）～3月下旬 

■販 売 店 舗： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く）  

■商 品 詳 細：  

ヤンニョムソースを絡めたとり竜田に、シャキシャキのキャベツを乗せ、

なめらかなチーズソースを合わせました。ヤンニョムソースには複数の唐辛

子や、韓国のスンチャン※の製法で作られたコチュジャンを加え、本格的な辛

さとコクを出しています。また、隠し味として国産の梨とりんごのピューレ

を使用しており、ソースにまろやかさや甘さ、コクを加えることで、辛さを引

き立たせました。チーズソースはクセがなくマイルドな味わいのチェダー 

チーズをベースとしており、ヤンニョムソースの辛さをまろやかにし、食べ

やすくしています。本場韓国の味わいを追求した本商品は、刺激的でやみつ

きになる辛さに仕上げており、辛いもの好きにはたまらないハンバーガーで

す。 

※ スンチャン（淳昌）は韓国の全北特別自治道の南部にある群で、コチュジャンの名産地です。 

※“はちみつ”を使用しています。 

 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IR・SDGs グループ TEL. 03-5487-7371  E-mail. pr@mos.co.jp 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

お客様相談室 TEL.0120-300900 

＜ご参考＞ 

モスフードサービス企業サイト https://www.mos.co.jp/company/ 

 モスグループの環境・社会活動「モスの森」 https://www.mos.jp/mori 

モス公式通販サイト「Life with MOS」 https://ec.mos.jp/ 

https://www.mos.jp/oc/2024yangnyeom/

