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Ref.14-0312-066 

野菜を使った新感覚デザートが登場！ 

「ベジジュエル ミニトマトのジュレ仕立て」 

～4月 1日（火）からデザート 5 商品を期間限定で新発売～ 

 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：櫻田 厚、本社：東

京都品川区）では、2014 年 4月 1 日（火）～2014 年 10 月上旬まで、全国のモスバーガー店舗（一

部店舗除く）にて、野菜を使用した「ベジジュエル ミニトマトのジュレ仕立て」をはじめ、「ふわし

とチーズケーキ」「さくさくパイのベリーケーキ」「クーベルチュールカフェゼリー」「抹茶と梅の

涼味
りょうみ

二重
ふ た え

」（各 380 円）を期間限定で新発売します。今回発売する 5商品は、モスのデザートブラ

ンド「カップパティシエ」対象商品です。 

※今回の発売に伴い、「苺ムースケーキ」「紫芋のモンブラン」「コーヒーゼリーケーキ 香るビター」は販売終

了となります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【デザートブランド「カップパティシエ」とは】 

「カップパティシエ」とは、2013 年 4 月に新設したデザート商品カテゴリの

総称です。ソースや具材のトッピングなど、提供時にお店で最後の仕上げを行

い、香りや食感などを大切にしたモスオリジナルのデザートです。同商品の投

入により、幅広い世代をターゲットにしたティータイムのご利用や、テイクア

ウト需要の拡大と充実を目指します。 

＜新商品説明＞ 

●「ベジジュエル ミニトマトのジュレ仕立て」（380 円） 

色鮮やかな二色のミニトマトを、バニラの甘くほのかな香りと、レモン果汁の酸味がほんのり

と感じられるジュレの中に包み込みました。ミニトマトは食感をなめらかにするために、お店で

丁寧に湯剥きをします。みずみずしく透明感のあるジュレと、カラフルなミニトマトの彩りが、

宝石のように輝きます。モスならではの、野菜を食べる新感覚のデザートです。 

 

【カップパティシエ ロゴ】 

「クーベルチュールカフェゼリー」 
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 ミニトマトのジュレ仕立て」 

 「ふわしとチーズケーキ」 「さくさくパイのベリーケーキ」 

「抹茶と梅の涼味
りょうみ

二重
ふたえ

」 

 



●「ふわしとチーズケーキ」（380 円） 

北海道産クリームチーズを使用したチーズケーキの上に、ホイップクリームと国産いちごの果

肉入りソースをトッピングしました。甘さ控えめながらもコクがあり、しっとりとした食感で、

口当たりをふわっと仕上げています。濃厚でクリーミーな味わいをお楽しみいただけます。 

●「さくさくパイのベリーケーキ」（380 円） 

ブルーベリーソース、スポンジケーキ、ホイップクリームに、カスタードを重ね、さらにパイ

生地の上にミックスベリー（いちご、ブルーベリー、クランベリー、ラズベリー）をたっぷりと

のせた、ミルフィーユ仕立てのデザートです。バター風味のパイ生地を提供直前にお店で割り入

れることで、サクサクの食感でお召し上がりいただけます。それぞれの果実の食感が楽しめる、

ミックスベリーの甘酸っぱさと、ホイップクリームやカスタードのほどよい甘さが絶妙です。 

●「クーベルチュールカフェゼリー」（380 円） 

ほどよい苦みのコーヒーゼリーに、クーベルチュールチョコレート※1を使用したチョコムース

を重ね、表面をチョコレートスプレッドでコーティングし、アーモンドプラリネ※2でアクセント

を加えました。ほろ苦いコーヒーの香りと上品なチョコレートの甘さがマッチした、つややかで

濃厚な大人のデザートです。 

※1カカオ分が 35％以上で、カカオバターが 31％以上含まれ、カカオバター以外の代用油脂が 5％以下という

国際規格に則った、上質なチョコレート。 

※2アーモンドを砕き、水あめ状にした砂糖を絡めてカラメル化したもの。 

●「抹茶と梅の涼味
りょうみ

二重
ふ た え

」（380 円） 

 あんず、うぐいす豆、赤えんどう豆が入った爽やかな味わいの梅ゼリーに、抹茶ムースを重ね、

あずきと栗、白玉をトッピングしました。抹茶ムースには、香りが豊かでほのかな甘みの宇治抹

茶と、ほろ苦さが特徴の国産抹茶をバランスよく使用しています。抹茶ムースに見た目にも涼や

かな梅ゼリーをあわせた、これからの季節にぴったりの和風デザートです。 

モスフードサービスでは、「おいしさ、安全、健康」という考え方を大切にした商品を「真心と

笑顔のサービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。今後もオリジナリティ溢

れる商品の開発を継続的に進め、企業目標である「食を通じて人に幸せをお届けすること」を実

践していきます。 

＜商品概要＞ 

■商品名・価格 ：「ベジジュエル ミニトマトのジュレ仕立て」（380 円） 

  「ふわしとチーズケーキ」（380 円） 

  「さくさくパイのベリーケーキ」（380 円） 

  「クーベルチュールカフェゼリー」（380 円） 

  「抹茶と梅の涼味
りょうみ

二重
ふ た え

」（380 円） 

※ドリンクやスープを組み合わせたお得な「デザートセット」（550 円～）も時間帯限 

定（14 時～18 時）で、4月 1日（火）より販売開始します。 

■販売期間 ：2014 年 4 月 1 日（火）～2014 年 10 月上旬 ※期間限定 

■販売店舗 ：全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く） 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

〒141-6004  東京都品川区大崎 2-1-1 ThinkPark Tower 4F 

http://www.mos.co.jp  E-mail. pr@mos.co.jp 

※本資料中の価格は全て税込です。 
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