
 

平成 24 年 5 月 29 日 

Ref.12-0529-006 

行楽やホームパーティなど様々なシーンにおすすめのサイドメニュー 

「和風チキン（黒胡椒味）」、「イタリアンチキン（トマト風味）」発売 

～お得な「チキン三昧セット」も同時に販売～ 

 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：櫻田 厚、本社：東

京都品川区）では、2012 年 6 月 19 日（火）から、全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く）に

て、チキンを使用したサイドメニュー「和風チキン（黒胡椒味）」（200 円：定番商品）と「イタ

リアンチキン（トマト風味）」（200 円：期間限定）の 2 種類を発売します。モスチキンとセット

にしたお得なチキンパック「チキン三昧セット 3 本入り」（600 円）、「チキン三昧セット 6 本入

り」（1,200 円）も同時に期間限定で発売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●「和風チキン（黒胡椒味）」（200 円） 

骨なしの鶏もも肉の皮を除き、粗挽き黒胡椒で味付けした小麦粉ベースの薄衣をつけて揚げま

した。衣のサクッとした食感と、鶏もも肉のジューシーな旨み、ピリリとした黒胡椒のアクセン

トが楽しめる一品です。     ※本商品の発売に伴い、「黒胡椒チキン」は販売を終了します。 

 

●「イタリアンチキン（トマト風味）」（200 円） 

 香辛料のハーブ“オレガノ”で風味づけした骨なしの皮つき鶏もも肉に、トマト風味の米粉ベ

ースの薄衣をつけ、カリッと揚げました。イタリアの定番料理“チキンのトマト煮”をイメージ

した赤い衣に包まれたチキンは、表面はカリッと香ばしく、中はやわらかくジューシーな味わい

です。 

【チキン三昧セット】 

米粉入り衣のカリカリとした食感と、特製醤油だれに漬け込んだジューシーな味わいが魅力の

「モスチキン」と、上記のチキンを組み合わせたお得なセットです。お好みのチキンを組み合わ

せて、様々なシーンでご利用いただけます。 

商品名 価格 割引額 内容 

チキン三昧セット 3本入り 600 円 
40 円 

（通常 640 円） 

モスチキン 1本＋「和風チキン（黒胡椒味）」 

または「イタリアンチキン（トマト風味）」の中か

ら 2本（組み合わせ自由） 

チキン三昧セット 6本入り 1,200 円 
80 円 

（通常 1,280 円） 

モスチキン 2本＋「和風チキン（黒胡椒味）」 

または「イタリアンチキン（トマト風味）」の中か

ら 4本（組み合わせ自由） 

「和風チキン（黒胡椒味）」 「イタリアンチキン（トマト風味）」 



 

モスフードサービスでは、「おいしさ、安全、健康」という考え方を大切にした商品を「真心と

笑顔のサービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。当社はおかげさまで、今

年で創業 40 周年を迎えました。創業以来守り続けるアフターオーダー方式や、日本の食文化を大

切にした商品開発などを通じ、今後も企業目標である「食を通じて人に幸せをお届けすること」

を実践していきます。 

 

 

＜新商品概要＞ 

 

■ 商品名･価格 ：「和風チキン（黒胡椒味）」（200 円）【定番商品】 

 

 「イタリアンチキン（トマト風味）」（200 円）【期間限定】 

  

「チキン三昧セット 3本入り」（600 円）【期間限定】 

※モスチキン 1本＋「和風チキン（黒胡椒味）」または「イタリアンチキン（トマト風味）」 

の中から 2本（組合わせ自由） 

 

 「チキン三昧セット 6本入り」（1,200 円）【期間限定】 

※モスチキン 2本＋「和風チキン（黒胡椒味）」または「イタリアンチキン（トマト風味）」 

の中から 4本（組み合わせ自由） 

 

■ 販売開始日 ： 2012 年 6月 19 日（火） 

※「イタリアンチキン（トマト風味）」、「チキン三昧セット 3 本入り」、 

「チキン三昧セット 6 本入り」は、2012 年 12 月下旬までの販売です。 

 

■ 販売店舗 ： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く） 

 

 

 

 

 

 

 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

〒141-6004  東京都品川区大崎 2-1-1 ThinkPark Tower 4F 

http://www.mos.co.jp  E-mail. pr@mos.co.jp 

 ※本資料中の価格はすべて税込です。 
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