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＜玉露あずき＞と＜アロエマンゴー＞の選べる和洋 2つの味 

「玄米フレークシェイク」2 種、新登場！ 
～6月 21 日（火）から全国のモスバーガーで新発売～ 

 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：櫻田 厚、本社：東

京都品川区）では、2011 年 6 月 21 日（火）から、全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く）に

て、「玄米フレークシェイク＜玉露あずき＞」（300 円）と「玄米フレークシェイク＜アロエマン

ゴー＞」（300 円）を、季節限定で新発売します。 

「玄米フレークシェイク」は、1990 年に販売開始した人気デザートで、食物繊維を多く含む玄

米フレークとシェイクを組み合わせた“食べるシェイク”です。今回は、約 3 年ぶりに「玄米フ

レークシェイク」を、同時に 2 品発売します。すっきりとした苦みで“涼”が感じられる和風の

＜玉露あずき＞と、爽やかな酸味が夏にぴったりの洋風デザート＜アロエマンゴー＞の 2種です。 

 

 

●「玄米フレークシェイク＜玉露あずき＞」（300 円） 

バニラシェイクに玄米フレークをのせ、玉露をぜいたくに使用した 

苦みが特徴の、モスオリジナルの玉露プリンをトッピングしました。 

玉露のすっきりとした苦みが、北海道十勝産あずき、バニラシェイクの 

甘さと絶妙に絡み合います。バランスのよい和風仕立てのデザートです。 

 

●「玄米フレークシェイク＜アロエマンゴー＞」（300 円） 

バニラシェイクに玄米フレークをのせ、パッションフルーツ風味を 

つけたアロエ、果肉感のあるマンゴーソースをトッピングしました。 

爽やかな酸味を楽しめる、夏にぴったりのデザートです。 

 

 

モスフードサービスでは、「おいしさ、安全、健康」にこだわった商品を「真心と笑顔のサー

ビス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。今後もオリジナリティ溢れる商品

の開発を継続的に進め、「食を通じて人に幸せをお届けすること」を実践していきます。 

 

＜商品概要＞ 

■商品名・価格： 「玄米フレークシェイク＜玉露あずき＞」（300 円） 

  「玄米フレークシェイク＜アロエマンゴー＞」（300 円） 

■販売期間  ： 2011 年 6月 21 日（火）～（※季節限定） 

■販売店舗  ： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く） 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7310 

〒141-6004  東京都品川区大崎 2-1-1 ThinkPark Tower 4F 

http://www.mos.co.jp  E-mail. pr@mos.co.jp 

  ※本資料中の価格は全て税込です。 
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