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家庭料理として定番人気の中華“エビチリ”、“エビマヨ”がハンバーガーに！ 

中華風バーガー「パオ･エビマヨ」「パオ･エビチリ」新登場 
同時に「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケバーガー」も発売 

 

 モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長 CEO：櫻田 厚、本社：東

京都品川区）では、平成 19 年 12 月 28 日（金）～平成 20 年 2 月中旬まで、全国のモスバーガー店舗

（一部店舗を除く）にて、寒い季節にぴったりなホカホカの中華風バーガー「パオ・エビマヨ」（360

円/税込）と「パオ・エビチリ」（360 円/税込）を、期間限定で新発売します。 

 

今回の新商品では、中華まんなどで使われる“饅頭”（マントウ）の生地で作ったモスオリジナ

ルの“パオ”（ ※1）を、バンズ（パン）の代わりに使用します。具材には、昨今家庭料理として

も定着した、人気の高い中華料理「エビのマヨネーズ炒め」と「エビのチリソース炒め」をモチ

ーフに、本格的な中華風バーガーにアレンジしました。パオにあわせてサックリとした食感の衣

で仕上げたエビのフリッターに、“エビマヨ”“エビチリ”風のソースと、レタスの細切りを合わ

せました。白いふわふわのパオは当社独自の配合により、日本人好みのしっとりとしたやわらか

い食感に仕上げています。なお、当チェーンでの「パオ」の発売は、2005 年以来、2 度目となり

ます。 

 

※1 「パオ」は中国語で「包む」の意味で、「饅頭（まんとう）」の生地で豚角煮などをはさんだ中華風ハン

バーガーの名称としても使われ、台湾の屋台などでも手軽に食べられる軽食の代表格です。 

 

また、「パオ」シリーズの発売と同時に、毎年冬に人気の高い、北海道池田町産のじゃがいも「ホ

ッカイコガネ」を具材に使用した「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケバーガー」

（250 円/税込）も新発売します。 

 

中華風バーガー・新商品 

 

●「パオ・エビマヨ」（360 円/税込） 

中華料理の「エビのマヨネーズ炒め」をイメージした、エビの風味とマヨネーズのまろやかさが

絶妙にマッチした中華風バーガーです。エビをたっぷり使用した丸い揚げたてのフリッターにシャ

キシャキの細切りレタスをのせ、エビと相性抜群のマヨネーズソースをかけて白くてふんわりした

パオで包みました。マヨネーズソースは、細かく刻んだパプリカ、タマネギなどを加え、さわやか

な酸味の後にまろやかさが口の中に広がるモスオリジナルソースを使用しています。ホカホカのパ

オが寒い冬にうれしい、新感覚のハンバーガーです。 

 

●「パオ・エビチリ」（360 円/税込） 

中華料理の「エビのチリソース炒め」をイメージした、エビチリの風味が食欲をそそる中華風バ

ーガーです。エビの風味がしっかり味わえる揚げたてのフリッターにシャキシャキの細切りレタス

をのせ、甘酸っぱいエビチリソースを合わせ、白くてふんわりしたパオで包みました。モスオリジ

ナルのエビチリソースには大きめに切った玉ねぎや長ねぎなどを使い、本格的ながらどなたにも食

べやすい味に仕上げています。ホカホカのパオとの相性も抜群です。



同時発売新商品 

 

●「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケバーガー」（250 円/税込） 

コロッケには、極力、農薬や化学肥料に頼らない方法で丹精込めて育てられた北海道池田町産の

じゃがいもを使用しました。しっとりとなめらかな食感が特徴の“ホッカイコガネ”のコロッケを

サクッとした衣で揚げ、その上にシャキシャキしたキャベツの千切りをのせて、オリジナルのカツ

ソース、マヨネーズとアメリカンマスタードで仕上げています。シンプルな組み合わせで、揚げた

てのコロッケのジャガイモの風味が存分に味わえる一品です。 

 

 

モスフードサービスでは、「おいしくて、安全で、健康によい商品」を「真心と笑顔のサービス」

とともに提供することに一貫して取り組んでいます。今後も徹底した商品開発を進め、「食を通じ

て人に幸せをお届けすること」を実践していきます。 

 

 

＜商品概要＞ 

 

■商品名・価格： 「パオ・エビマヨ」（360 円/税込） 

 「パオ・エビチリ」（360 円/税込） 

 「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケバーガー」（250 円/税込） 

 

■販売期間  ： 平成 19 年 12 月 28 日（金）～平成 20 年 2 月中旬（期間限定） 

 

■販売店舗  ： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く） 

 

■主な原材料 ： 「パオ・エビマヨ」 

   エビフリッター（エビ、イトヨリ）、マヨネーズソース（植物油脂、卵、酢、 

   玉ねぎ、パプリカ）、レタス、パオ（小麦粉、水） 

   

  「パオ・エビチリ」 

   エビフリッター（エビ、イトヨリ）、エビチリソース（玉ねぎ、長ねぎ、 

   しょうが、ＸＯジャン）、レタス、パオ（小麦粉、水） 

 

  「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケバーガー」 

  コロッケ（じゃがいも、たまねぎ、豚肉)、キャベツ、マヨネーズ、アメリカ

  ンマスタード、カツソース（トマト、りんご、にんじん）、バンズ 

 

 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IR 室  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7310 

〒141-6004  東京都品川区大崎 2-1-1 ThinkPark Tower 4F 

http://www.mos.co.jp  E-mail. pr@mos.co.jp 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


