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「私のチャレンジ宣言カード」を対象商品の割引サービスに活用 

チーム・マイナス 6％『1人、1 日、1kg CO2削減』応援キャンペーンに協賛 
 

 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長 CEO：櫻田 厚、本社：

東京都新宿区）では、「チーム・マイナス 6%」（運営事務局：環境省）が展開する国民運動『めざ

せ！1 人、1 日、1kg CO2削減』に賛同し、全国のモスバーガー店舗（一部店舗を除く）で応援キ

ャンペーンを行います。 

内容は、「私のチャレンジ宣言カード」を店頭で提示いただくと、「サウザン野菜バーガー」（300

円／税込）を 250 円でご提供するもので、平成 19 年 8 月 31 日（金）～10 月 11 日（木）までの

期間限定で実施します。 

 

モスフードサービスでは、これまでにも循環型社会の実現と地球温暖化の防止に向けた取り組

みを推進する様々な活動を積極的に進めています。昨年は、お持ち帰り用ポリ袋を全廃して紙バ

ッグに切り替え、ドリンクやサラダの容器をバイオマスプラスチックなどの非石油製素材に変更

するなど、容器・包装の「脱石油」への転換を図っています。さらに、今年 2 月には、店舗で使

用するトマト、レタス、タマネギの 3 品目の配送システムにおいて CO2排出量などの環境負荷の

定量的データを開示する「エコリーフ環境ラベル」の認証を取得しています。 

今回の応援キャンペーンは、この「エコリーフ環境ラベル」の対象品目でもある野菜をふんだ

んに使用したサラダ風ハンバーガー「サウザン野菜バーガー」のリニューアル発売と連動し、多

くのお客さまに、地球温暖化について考えるとともに、当社の環境活動についても深くご理解い

ただく機会とすることを目指しています。 

 

●『めざせ！1人、1 日、1kg CO2削減』について 

日本政府が発表した温暖化対策の政策パッケージ「美しい国 50」の中で提案されたもので、

京都議定書に基づく日本の目標「温室効果ガス排出量 6％の削減」を目指す国民的プロジェク

ト「チーム・マイナス 6%」のキャンペーンのひとつとして実施されています。 

 

●「私のチャレンジ宣言」について 

毎日の生活の中で個人が「1 人、1 日、1kg」の CO2排出量削減を目指そうという取り組みで

す。「チーム・マイナス 6％」ホームページの特設サイトより、日常生活の中で自分ができると

思う項目を選択して「チャレンジ宣言」すると、CO2削減量の合計が算出された「私のチャレン

ジ宣言カード」がダウンロードできます。携帯電話でもご利用いただけます。 

   ※『めざせ！1人、1日、1kg CO2削減』特設サイト 

     http://www.team-6.jp/try-1kg/try-1kg.html 

 

モスフードサービスでは、「人間貢献・社会貢献」の経営理念のもと、「おいしくて、安全で、

健康によい商品」を「真心と笑顔のサービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいま

す。今後も、チェーン内部のみならず、関係会社や協力会社からお客さまに至る店舗に関わるす

べての方々に、「地球のためにモスができること」をスローガンに、環境の輪・循環型社会の輪を

広げていくことを目指します。 



 

 「サウザン野菜バーガー」 

 

＜応援キャンペーン概要＞ 

 

■ キャンペーン名称： 『1人、1日、1kg CO2削減』応援キャンペーン 

■ 実施期間    ： 平成 19 年 8 月 31（金）～10 月 11 日（木） 

■ 対象店舗    ： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗を除く） 

■ 対象者     ： 「チーム・マイナス 6％」のホームページ上で公開されている「チャレ 

 ンジ宣言」に参加し、画面に表示される「私のチャレンジ宣言カード」 

 を印刷または携帯画面でご持参・ご提示のお客さま 

■ 対象商品    ： 「サウザン野菜バーガー」（定価：300 円／税込）を 250 円でご提供 

 

 

 

＜（参考）サウザン野菜バーガー 商品概要＞ 

 

●「サウザン野菜バーガー」（300 円／税込） 

平成 9 年の発売以来ご好評いただいている「フレッシュバーガ

ー」のソースを改良し、よりおいしくフレッシュな野菜とお肉を食

べられるように仕上げた商品です。ジューシーな牛豚合挽き肉のパ

ティの上に、スライスオニオン、厚切りトマト、細切りレタスの 3

種類の野菜をのせ、お肉とサラダに相性の良いオリジナルのサウザ

ンアイランド風ソースをかけてバンズで挟みました。ソースは、マ

ヨネーズ、ケチャップ、ピクルス、玉ねぎ、アンチョビソースに、

15 種類の野菜汁をブレンドし、野菜とパティを引きたてるインパ

クトのある味わいに仕上げています。 

使用する生鮮野菜は、国内の協力農家より調達する、農薬や化学

肥料に極力頼らずに栽培された「モスの生野菜」です。 

 

■発売日   ：平成 19 年 8 月 31 日（金）  ※定番商品 

 

■主な原材料 ： バンズ、パティ（牛肉、豚肉）、レタス、トマト、玉ねぎ、 

 サウザンソース（マヨネーズ、ケチャップ、ピクルス、アンチョビソース、

 玉ねぎ、15 種類の野菜汁等） 

 

 

 

 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IR 室  TEL. 03-3266-7171 FAX. 03-3266-7110 

〒162-8501  東京都新宿区箪笥町 22 番地 

http://www.mos.co.jp  E-mail. pr@mos.co.jp 


