
平成 19 年 5 月 18 日 

Ref.07-0518-005 

 

スパイスが香る「黒胡椒
くろこしょう

チキン」新登場！！ 

ピリッとした辛さが刺激的な、夏限定のサイドメニュー 

 
モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長 CEO：櫻田 厚、本

社：東京都新宿区）では、全国のモスバーガー店舗（一部店舗を除く）で、ピリッと辛い味付け

の「黒胡椒（くろこしょう）チキン」（220 円/税込）を、平成 19 年 6 月 15 日（金）～9 月下旬

の間、期間限定で販売します。 

 

「黒胡椒チキン」は、ジューシーな鶏もも肉を、粗挽きの黒胡椒で味付けした衣をつけて揚げ

た商品で、スパイシーな衣のサクッとした食感と、鶏もも肉の旨みが楽しめる一品です。 

スパイスの王様といわれる胡椒の中でもさわやかな辛さが特徴の黒胡椒は肉料理との相性も

抜群です。スパイシーで鶏もも肉のジューシーな味わいが広がる「黒胡椒チキン」は、ピリッと

した辛さが食欲の落ちやすい夏の暑い時季にもぴったりです。 

 

また「黒胡椒チキン」は、人気サイドメニュー「モスチキン」同様、5 個以上ご購入いただく

と 1 個あたり 210 円（税込）とお買い得な価格でご提供します。「モスチキン」と「黒胡椒チキ

ン」とを組み合わせて 5 個以上とすることも可能です。夏のイベントやパーティなどのプラスワ

ンアイテムとして、様々なシーンでお楽しみいただけます。 

 

 

＜新商品概要＞ 

 

■商品名 ： 「黒胡椒チキン」（220 円/税込、※5 個以上、1 個 210 円/税込） 

 

   ※「黒胡椒チキン」と「モスチキン」を組み合わせて、合計 5 ヶ以上ご購入の

場合も、販売価格は 1 ヶ 210 円となります。 

 

■販売期間 ： 平成 19 年 6 月 15 日（金）～平成 19 年 9 月下旬 

 

■販売店舗 ： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く） 

 

■主な原材料： 鶏もも肉、小麦粉、パン粉、黒胡椒、香辛料等 

 

 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IR 室  TEL. 03-3266-7171 FAX. 03-3266-7110 

〒162-8501  東京都新宿区箪笥町 22 番地 

 http://www.mos.co.jp   E-mail： pr@mos.co.jp  



 


