
 
 

平成 17 年 12 月 7 日 

Ref.05-1207-043 

 

中華風テイスト「北のコロッケマーボーフォカッチャ」新登場！ 

～毎年定番人気の商品もあわせ、全４品のバリエーションを展開～ 

 

 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長CEO兼 COO:櫻田 厚、

本社：東京都新宿区）では、平成 17 年 12 月 26 日（月）～平成 18 年 2 月中旬まで、全国のモ

スバーガー店舗（一部店舗を除く）で、「辛口広東風マーボーソースがけ 北のコロッケマーボーフ

ォカッチャ」（320 円/税込）を期間限定で新発売します。 

 

また、冬の人気定番メニュー「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケフォカッチャ」

（290 円/税込）と、昨年大変ご好評いただいた「世界一辛い唐辛子入りソースがけ ハバネロフォ

カッチャ」（380 円/税込）、「直火焼あらびきソーセージを 2 種のソースで バーベキューフォカッチ

ャ」（380 円/税込）も同時に発売します。今年は、冬限定で発売する「フォカッチャ」シリー

ズを、4種類のバリエーションメニューにてご提供します。 

 

【「フォカッチャ」シリーズ】 

フォカッチャは、小麦粉、塩などを使用したイタリアのパンで、ピッツァの原形ともいわ

れています。やわらかい食感のフォカッチャに、香ばしい胚芽を加えて、モスオリジナル

の胚芽入りフォカッチャに仕上げました。 

 

●「辛口広東風マーボーソースがけ 北のコロッケマーボーフォカッチャ」（320 円/税込）※新商品 

毎年ご好評いただいている「北のコロッケフォカッチャ」（以下参照）に、麻婆豆腐を

ヒントにした中華風のオリジナルソースで辛さを加えた商品です。『マーボーソース』は、

唐辛子のきいた唐辛子みそ「辣椒醤（ラージャオジャン）」をベースに、甘みそ「甜麺醤

（テンメンジャン）」で甘味や旨味を整えました。ホクホクとしたコロッケとシャキシャ

キのキャベツの味わいを、ピリッとした辛さのソースが引き締めます。寒い冬をホットに

暖める一品です。 

 

●「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケフォカッチャ」（290 円/税込） 

この時期に毎年ご好評いただいているフォカッチャの定番商品のコロッケは、極力、農

薬や化学肥料に頼らない方法で丹精込めて育てられた北海道池田町産のじゃがいもを使

用しています。しっとりとなめらかな食感が特徴の“ホッカイコガネ”をサクッとした衣

で揚げ、その上にシャキシャキのキャベツをのせて胚芽入りフォカッチャで包みました。

オリジナルのカツソースとマヨネーズの味付けでまろやかな味わいです。



 

●「世界一辛い唐辛子入りソースがけ ハバネロフォカッチャ」（380 円/税込） 

「バーベキューフォカッチャ」（以下参照）にハバネロを使ったソースで辛さを加えた

商品です。馬蹄型ソーセージにバーベキューソースをあわせてキャベツの千切りをのせ、

さらにその上に刺激的な辛さのハバネロソースをかけて、胚芽入りフォカッチャで挟みま

した。ハバネロソースは、りんごのシロップ煮とトマトペーストをベースに、ハバネロの

ピューレを加えて仕上げています。りんごの甘みのあとにハバネロの辛さが口の中に広が

る、刺激的な味わいが特徴の一品です。 

 

※ハバネロについて 

ハバネロは、メキシコのユカタン半島が原産とされ、世界一辛いといわれている唐辛子の一種です。ハ

バネロの辛みは赤トウガラシやハラペーニョとは異なる独特のものとされ、辛さはハラペーニョやタバ

スコの数十倍と言われています。 

 

 

●「直火焼あらびきソーセージを 2種のソースで バーベキューフォカッチャ」（380 円/税込）

オリジナルの馬蹄型ソーセージに、野菜をじっくり煮込んだヒッコリー風味のバーベキ

ューソースをあわせた創作料理メニューです。シャキシャキとしたキャベツの千切りの上

に馬蹄型ソーセージをのせ、ヒッコリーの香りが楽しめる甘酸っぱいケチャップベースの

バーベキューソースと、オニオンサワーソースを盛り付け、胚芽入りフォカッチャで挟み

ました。一口食べると、ソーセージの肉の旨味と直火焼きした香ばしさ、野菜の甘味、た

っぷりのキャベツやナスなどを煮込んだコクのあるバーベキューソースがハーモニーを

奏で、さわやかなオニオンサワーソースがさっぱりと口の中を落ち着かせてくれます。ソ

ースの色のコントラストも楽しい、新しいおいしさです。 

 

 

 

モスフードサービスでは、「おいしくて、安全で、健康によい商品」を「真心と笑顔のサービ

ス」とともにご提供することに一貫して取り組んでいます。今後もオリジナリティ溢れる商品

の開発を継続的に進め、「食を通じて人々に、社会に幸せをお届けする」ことを実践していきま

す。 

 

 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報室 TEL. 03-3266-7171 FAX. 03-3266-7110 

〒162-8501  東京都新宿区箪笥町 22 番地 

HP. http://www.mos.co.jp    E-mail. pr@mos.co.jp 

 



 
＜商品概要＞ 

 

■商品名・価格： 「辛口広東風マーボーソースがけ 北のコロッケマーボーフォカッチャ」 

      （320 円/税込） ※新商品 

 「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケフォカッチャ」 

      （290 円/税込） 

 「世界一辛い唐辛子入りソースがけ ハバネロフォカッチャ」 

      （380 円/税込） 

 「直火焼あらびきソーセージを 2種のソースで バーベキューフォカッチャ」 

      （380 円/税込） 

 

■販売期間  ： 平成 17 年 12 月 26 日（月）～平成 18 年 2 月中旬（期間限定） 

 

■販売店舗  ： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗を除く） 

 

■主な原材料 ： 「辛口広東風マーボーソースがけ 北のコロッケマーボーフォカッチャ」 
胚芽入りフォカッチャ（小麦粉、塩）、コロッケ（じゃがいも、豚肉、たまねぎ）、マー

ボーソース（辣椒醤、甜麺醤、豆腐、豚肉、ねぎ、紹興酒）、キャベツ、マスタード 

 「北海道池田町産ホッカイコガネ使用 北のコロッケフォカッチャ」 
胚芽入りフォカッチャ（小麦粉、塩）、コロッケ（じゃがいも、豚肉、たまねぎ）、キャ

ベツ、マヨネーズ、マスタード、カツソース（トマト、りんご、にんじん） 

 「世界一辛い唐辛子入りソースがけ ハバネロフォカッチャ」 
胚芽入りフォカッチャ（小麦粉、塩）、ハバネロ、りんご、トマトペースト、馬蹄型ソ

ーセージ（豚肉、天然ラム腸、塩）、バーベキューソース（キャベツ、ナス、たまねぎ、

ケチャップ）、キャベツ 

 「直火焼あらびきソーセージを 2種のソースで バーベキューフォカッチャ」 
胚芽入りフォカッチャ（小麦粉、塩）、馬蹄型ソーセージ（豚肉、天然ラム腸、塩）、バ

ーベキューソース（キャベツ、ナス、たまねぎ、ケチャップ）、キャベツ、オニオンサ

ワーソース（たまねぎ、マヨネーズ、醸造酢、レモン果汁、はちみつ） 

  

＜セット概要＞ 
 

モスバーガーのセットは、すべてのメイン商品（フォカッチャ、ハンバーガー、ホットドッグ、
モスライスバーガー）とお好きなサイドとドリンク（Ｍサイズ）1種類ずつをプラス 320 円でチ
ョイスして頂くことが可能です。尚、アイスドリンクのサイズによって、プラス料金が変わりま
す（280 円～370 円）。 
 

メイン 
フォカッチャ・ハンバーガー・ 

ホットドッグ・モスライスバーガーのうち一品 

 
サイド 

グリーンサラダ（Ｓサイズ） 
または 

オニポテ（フレンチフライポテト＆オニオンリング） 

 
 
 

ドリンク 

以下より一品を選択 
＜ホット＞ 
コーヒー、紅茶、ウーロン茶、深蒸し煎茶（宇治抹茶入り） 
＜アイス＞（Ｍサイズ） 
コカ・コーラ、山ぶどうスカッシュ、メロンソーダ、ジンジャーエ
ール、オレンジジュース、ウーロン茶、炭火アイスコーヒー、プレ
ミアムアイスティー 
＜スープ＞ 
コーンスープ、ミネストローネ、クラムチャウダー 

●一部、取り扱っていない店舗もあります。価格はすべて税込です。 


