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～ ヘルシー感いっぱいの夏メニュー ～ 

「青パパイヤとマンゴーの冷製カレー プルーンソースがけ ナン・チョリソ」新発売 

昨年夏に人気の「ナン・タコス」、インド伝統のドリンク「ラッシー」も登場 

 

株式会社モスフードサービス（代表取締役社長 CEO：櫻田 厚、本社：東京都新宿区）

では、平成 16 年 7 月 9 日（金）～9月上旬まで、全国のモスバーガー店舗（一部店舗を除

く）において「青パパイヤとマンゴーの冷製カレー プルーンソースがけ ナン・チョリソ」（380

円/税込）を新発売します。また、昨年夏にもご好評いただいた「野菜サラダと香味ビーフ  

チェダーチーズソースがけ ナン・タコス」（360 円/税込）と、ナンとの相性がよく夏らしい

まろやかな甘さが特徴のドリンク「ラッシー」も、同時に期間限定で発売いたします。 

 

モスフードサービスでは、一昨年より商品強化策として「創作料理メニューの開発」を

テーマとしています。これは、①「おいしさ」「安心」「安全」「健康」を重視した食材への

こだわり、②手間ひまかけた「モスならでは」の商品、③驚きと楽しさ・新鮮さを提供す

る、の 3つのコンセプトを基盤とする商品戦略です。 

今回もこのテーマのもと、健康や美容の面で注目されている「青パパイヤ」や「プルー

ン」を使用したオリジナルの新商品と、一昨年よりご好評いただている夏の定番商品の 2

つを「ナン」シリーズとして発売します。 

 

 

【「ナン」シリーズ】 期間限定 7 月 9 日（金）～9月上旬まで 

ナンは、モスバーガーオリジナルの配合によるふんわり感が特徴で、トッピングとの

相性も抜群です。 

 

 新商品 

●「青パパイヤとマンゴーの冷製カレー プルーンソースがけ ナン・チョリソ」（380 円） 

 

刺激的な辛さが魅力的なモスオリジナルのチョリソに、青パパイヤやマンゴー、

赤ピーマンなどの野菜や果物を煮込んだ冷製カレーを合わせました。仕上げにプル

ーンにレモン果汁を加えたプルーンソースをかけました。冷製カレーは、青パパイ

ヤ、赤ピーマン、玉ねぎなどの野菜やマンゴーとスパイスをじっくり煮込んだ、甘

味とスパイスの香り豊かなモスオリジナルのカレーです。また、温かいナンやチョ

リソと、その上にかけた冷製カレーの温度差が楽しめ、複雑な味わいの創作料理メ

ニューです。 

 

※チョリソについて 

スペインで古くから親しまれている、香辛料を使ったピリッと辛いソーセージ

です。アメリカやメキシコ・南米などに伝わり、各地域によって辛さも異なり

ます。 

 

※青パパイヤについて 

果物のパパイヤを、黄色く熟す前に摘み取ったもの。冬瓜（とうがん）に似て

クセがなく、沖縄、台湾、タイなどでは、野菜として食べられています。「パ

パイン」という酵素も熟す前の青いときがいちばん多く、ヘルシー野菜として

も注目されています。 



 

●「野菜サラダと香味ビーフ チェダーチーズソースがけ ナン・タコス」（360 円） 

 

さまざまな香り深いスパイスを贅沢に使用し、深い味わいに仕上げたタコスミー

ト（そぼろ状の牛肉）にレタスとトマトをのせ、仕上げにまろやかな味わいのクリ

ーミーなチェダーチーズソースをかけて、トルティーヤチップスをトッピングしま

した。見た目にも贅沢で、食感の違いが楽しめ、スパイシーな味わいが夏らしい一

品です。 

 

※トルティーヤチップスについて 

とうもろこしの粉で作った生地を薄く伸ばし、パリッと揚げたものです。食感

のアクセントがたのしめます。 

 

 

 

【ドリンク】 ※期間限定（7月 9日（水）～9月上旬まで） 

 

●「ラッシー」（Ｓサイズ 190 円、Ｍサイズ 230 円、Ｌサイズ 320 円） 

 

インド伝統のドリンク「ラッシー」にオレンジ果汁を加えて、モス風にアレンジ

しました。フルーティーな酸味が加わり、すっきりとしたヨーグルト風味のドリン

クに仕上がりました。今回同時に発売する「ナン・チョリソ」「ナン・タコス」とも

相性抜群で、セットメニューのドリンクとしてもチョイスしていただけます。 

 

 

 

モスフードサービスでは、「おいしくて、安全で、健康によい商品」を「真心と笑顔の

サービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。モスが発売する「創作料

理メニュー」シリーズは、モスバーガーならではのこだわった食材で、その期間の人気商

品としてご好評いただいています。今後もオリジナリティ溢れる商品の開発を継続的に進

め、「食を通じて人々に、社会に幸せをお届けする」ことを実践していきます。 

 

 

＜この件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報室 TEL. 03-3266-7171 FAX. 03-3266-7110 

〒162-8501  東京都新宿区箪笥町 22 番地 

E-mail. pr@mos.co.jp 

 



＜商品概要＞ 

 

■商品名・価格： 「青パパイヤとマンゴーの冷製カレー プルーンソースがけ ナン・チョリソ」 

 （380 円/税込） 

 「野菜サラダと香味ビーフ チェダーチーズソースがけ ナン・タコス」 

 （360 円/税込） 

 「ラッシー」 

 （Ｓサイズ 190 円、Ｍサイズ 230 円、Ｌサイズ 320 円/各税込） 

■発売期間  ： 平成 16 年 7 月 9 日（金）～9月上旬 

■販売店舗  ： モスバーガー店舗（一部店舗を除く） 

■主な原材料 ： 「青パパイヤとマンゴーの冷製カレー プルーンソースがけ ナン・チョリソ」 

ナン（小麦粉、塩）、青パパイヤ、マンゴー、赤ピーマン、玉ねぎ、

チョリソ（豚肉、レッドペッパー、ホワイトペッパー、塩）、 

プルーン、レモン果汁 

  「野菜サラダと香味ビーフ チェダーチーズソースがけ ナン・タコス」 

ナン（小麦粉、塩）、牛肉、トルティーヤチップス、レタス、トマト、

チェダーチーズ、オールスパイス、ナツメグ、ターメリック、 

ガーリック 

 「ラッシー」 

クリームヨーグルト、オレンジ果汁 

 

 

＜セット概要＞ 

 

モスバーガーのセットは、すべてのメイン商品（ナン、ハンバーガー、ホットドッグ、モ

スライスバーガー）とお好きなサイドとドリンク（Ｍサイズ）1種類ずつを、プラス 320 円

でチョイスしていただくことが可能です。なお、アイスドリンクのサイズによって、プラ

ス料金が変わります（280 円～370 円）。 

 

 

 

メイン 

ナン 

ハンバーガー 

ホットドッグ 

モスライスバーガー 

のうち一品 

 

サイド 

グリーンサラダ（Ｓサイズ） 

または 

オニポテ（フレンチフライポテト＆オニオンリング） 

 

 

ドリンク 

以下より一品を選択 

＜ホット＞ 

コーヒー、紅茶、ウーロン茶 

＜アイス＞（Ｍサイズ） 

ラッシー、コカ・コーラ、山ぶどうスカッシュ、メロンソー

ダ、ジンジャーエール、オレンジジュース、ウーロン茶、炭

火アイスコーヒー、プレミアムアイスティー 

＜スープ＞ 

コーンスープ 

※一部、取り扱っていない店舗もあります。 

※価格はすべて税込です。 


